


JAK POWSTAJA
NASZE TORTY

Nasze torty to potaczenie
rzemiosta  cukierniczego

I dbatosci o kazdy detal. Od lat
bazujemy na sprawdzonych,
tradycyjnych recepturach, ktoére
tgczymy 4 nowoczesnym
podejsciem do estetyki i smaku.
Wykorzystujemy wytacznie
naturalne sktadniki: prawdziwa
Smietane, sSwieze owoce,
wysokiej jakosci czekolade oraz
domowe przetwory. Kazdy
wypiek przygotowujemy
recznie, Z petnym
zaangazowaniem i pasja, dbajac
nie tylko o smak, ale i o wrazenia
wizualne. To wiasnie dlatego
nasze torty cieszg sie zaufaniem
klientow indywidualnych

i biznesowych.




OFERTA SMAKOWA

Wszystkie nasze torty przygotowywane sg recznie, z Nnajwyzszej

jakosci sktadnikdéw, bez uzycia sztucznych aromatow i konserwantow.

W naszej ofercie znajduja sie 16 smakow:

KLASYCZNE 18 zt / porcja PREMIUM 21zt / porcja
Smietankowy Pistacjowo-malinowy

Malinowy Baileys

Truskawkowy Finezja makowa

Szwardzwaldzki Pavlova

Cytrynowy Straciatella

Bajka Mango kokos

Czekoladowy z rumem i wisnig
Finezja czekoladowa
Czekoladowo-pomaranczowy

Owoce lesne

Rozmiary od 8 porcji do 24 porcji w przedziale co dwa

8 porcji 4 17cm 18 porcji J 26cm
10 porcji ¢ 20 cm 20 porcji 28 cm
12 porcji & 22cm 22 porcji 29 cm
14 porcji ¢ 23 cm 24 porcji ¢ 30cm

16 porcji ¢ 24 cm

JAK ZAMOWIC

Zamowienia przyjmujemy z conajmniej 4 dniowym wyprzedzeniem
Zamowienia ptatne sg w catosci z gory

Odbioér mozliwy w wybranym sklepie Piekarnia Borys
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Zamowi¢ mozna zamowi¢ bezposrednio w sklepie lub

biuro@piekarniaborys.pl

Zdjecia maja charakter pogladowy. Nie gwarantujemy, ze tort bedzie identyczny!
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@ SMIETANKOWY

Lekki i puszysty tort na bazie Smietany i mascarpone oraz
delikatnego czekoladowego biszkoptu i brzoskwini. Doskonaty wybor
dla mitosnikow klasycznych smakow. Idealny na kazda okazje — od
urodzin po komunie.

@ MALINOWY
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Orzezwiajacy tort z kremem smietankowym z mascarpone i musem
malinowym. Naturalna kwasowos¢ malin doskonale przetamuje
stodycz. Ulubieniec tych, ktorzy cenig sobie lekkos¢ i owocowa
Swiezosc.



@ TRUSKAWKOWY

Stodki i soczysty, z duzg iloscig truskawek i aksamitnym kremem na
bazie Smietany i mascarpone. Idealny w sezonie letnim, ale pyszny o
kazdej porze roku. Sprawdzi sie jako klasyka z nuta nostalgii.

@ OWOCE LESNE

Bogaty w smak tort z mieszanka lesnych owocow i lekkim kremem.
Jagody, maliny i jezyny tworzg harmonijng kompozycje. Dla tych,
ktorzy lubig bardziej wyraziste, owocowe akcenty.
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@ SZWARDZWALDZKI

Klasyka prosto z Niemiec. Potagczenie czekoladowego biszkoptu, bitej
Smietany i wisni. Lekki owocowy aromat nadaje mu wyjatkowego
charakteru. Elegancki wyboér na bardziej formalne uroczystosci.

@ CYTRYNOWY

Lekki i orzezwiajacy tort z cytrynowa nuta. Krem na bazie Smietany i
mascarpone ma subtelny kwaskowy posmak, ktéry dodaje tortowi
Swiezosci. Doskonaty wybor na wiosne i lato.



CZEKOLADOWY Z RUMEM | WISNIA

Gteboki smak czekolady w potaczeniu z wyrazistym aromatem rumu
i owocowa nutg wisni. Tort dla dorostych smakoszy. Zdecydowany,
intensywny i wyjatkowo elegancki.

FINEZJA CZEKOLADOWA
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Wyrafinowane potaczenie kilku warstw czekoladowych kremow |
puszystego ciasta. Tort dla prawdziwych fandw czekolady. Kazdy kes
to mata uczta dla zmystow.
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@ CZEKOLADOWO-POMARANCZOWY

Klasyczne potaczenie czekolady i cytrusowej Swiezosci pomaranczy.
Idealnie zbalansowany tort o bogatym, ale nieprzyttaczajacym
smaku. W sam raz na zimowe i Swigteczne okazje.

Nasz klasyk od lat. Krem kawowy, krem waniliowy i biszkopt
orzechowy w potaczeniu z kajmakiem tworzg kompozycje idealng dla
smakoszy wyrazistych i wielowarstwowych tortow.
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@ PISTACIOWO-MALINOWY
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Delikatny mus pistacjowy na bazie mascarpone w potaczeniu z lekka,
kwaskowa konfitura malinowa tworzy wyrafinowana kompozycje
smakow. Chrupka pistacjowa dopetnia catosc¢ subtelng nutg stodyczy.
To nasz zdecydowany klasyk, ktory jest wybierany najczescie].

@ BAILEYS

- S o

Krem na bazie likieru Baileys nadaje temu tortowi wyjatkowo
aksamitna i gteboka strukture smakowa, co jest uzupetnione
warstwami intensywnie czekoladowego ciasta. Warstwy biszkoptu
kakaowego podkreslajg nuty karmelu i wanilii. Doskonaty na
specjalne okazje — deser z klasg dla dorostych smakoszy.



FINEZJA MAKOWA
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Lekka masa Smietankowa z mascarpone w potgczeniu z delikatnie
wilgotnym, makowym biszkoptem oraz konfiturg z pomaranczy to
nowoczesna interpretacja tradycyjnych smakow. Wywazony aromat
sprawia, ze tort jest elegancki i niezwykle harmonijny.

@ PAVLOVA
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Lekka beza z chrupiagca skorka i miekkim srodkiem, przetozona
kremem mascarpone i Swiezymi owocami sezonowymi. Tort Pavlova
to subtelna stodycz z owocowa swiezoscia. Wyjatkowo delikatny i
elegancki wybor na stoneczne dni.
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@ STRACIATELLA

Tort Straciatella to potaczenie kremu z biatej czekolady z puszystym
biszkoptem czekoladowo-waniliowym. Catos¢ dopetnia intensywna
konfitura wisniowa, ktora nadaje mu wyjatkowej Swiezosci i
charakteru.

@ MANGO KOKOS

Egzotyczna kombinacja musu mango i kremu kokosowego tworzy
Swieza i tropikalng kompozycje. Delikatny biszkopt nadaje catosci
lekkosci i rownowagi. To wybor idealny na lato — orzezwiajacy i
niezwykle aromatyczny.









